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Cosecha manual 15 de marzo de 2022

A P E L A C I Ó N
Vista Flores, Valle de Uco, Mendoza

V I Ñ E D O
Viñedo de Vista Flores, de aproximadamente 50 años de antigüedad y 
altitud de 1.000 msnm. Parral plantado en 1957, con riego por surco 
tradicional y bajo rendimiento natural. El sistema de conducción es en 
parral. Clima continental, semiárido.

S U E L O
Suelo arenoso y profundo, muy pobre y con baja materia orgánica.

C I C L O  V E G E TAT I V O
Fue una cosecha desafiante debido a alguna helada tardía y a que enero 
y febrero fueron lluviosos, con lo cual debimos ser muy cuidadosos 
sobre todo con la sanidad de las uvas blancas. Sorteando esta primera 
etapa y como viene ocurriendo últimamente debido a rendimientos algo 
menores, las tintas se anticiparon de acuerdo a la región. Tuvimos una 
ventana de muy buena fruta, sana, con colores intensos y linda 
concentración. Luego, a fin de marzo, hubo una helada que complicó un 
poco la cosecha debiendo acelerar al máximo. Podemos decir que los 
vinos blancos son intensos en aromas, con mucha fruta y un poco más 
concentrados que en 2021. Los tintos son de excelente calidad.

C R I A N Z A
Crianza en huevos de concreto con borras finas durante 11 meses.

N O TA S  D E  D E G U S TA C I Ó N
Vino de color violáceo brillante. En nariz es fresco y frutado, con aromas 
a cerezas y ciruelas, y algunas notas minerales como grafito, que 
recuerdan a su añejamiento en concreto. Además, aparecen notas de 
hierbas de campo como tomillo y romero. En boca es jugoso y fresco, 
con textura firme pero de mucha amabilidad y largo de boca.


