
CADUS era el nombre en latín de las ánforas 
que contenían partidas limitadas y especiales 
de vino en la antigua Roma.

BODEGA DE ALTA GAMA, con partidas limitadas 
de vinos de autor y un elevado estándar de 
calidad que logra expresar las singulares 
características de cada varietal y la esencia 
del terroir mendocino.

Vinos auténticos de partidas limitadas.

Estilo de vinos argentinos con frescura, pureza, 
tensión y energía.

Vinos que expresan las características de cada 
cepa en su terroir de origen.

Sofisticación y vocación personal de Santiago 
Mayorga, en búsqueda de constante creación 
y exploración de vinos de alta gama.

Expresión de terroirs a través de diferentes 
varietales.

Línea dinámica, con partidas limitadas de 
vinos que exploran tendencias.

Búsqueda constante de varietales, técnicas 
de elaboración, In&Outs.
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Gualtallary, Tupungato, Valle de 
Uco, Mendoza.
Altitud entre 1.300 a 1.400 msnm. 

CADUS APPELLATION
Tupungato
Malbec

CADUS APPELLATION
Tupungato
Cabernet Sauvignon

CADUS APPELLATION
Tunuyán 
Petit Verdot

CADUS APPELLATION
Tunuyán
Criolla Chica

CADUS APPELLATION
Tunuyán
Pinot Noir

CADUS APPELLATION
Tunuyán
Chardonnay

CADUS APPELLATION
Tunuyán
Naranjo

Gualtallary, Tupungato, Valle de 
Uco, Mendoza.
Altitud entre 1.100 a 1.200 msnm. 

Los Chacayes, Tunuyán, Valle de 
Uco, Mendoza.
Altitud de 1.200 msnm.

Vista Flores, Tunuyán, Valle de Uco, 
Mendoza.
Altitud de 1.000 msnm.

Los Árboles, Tunuyán, Valle de Uco, 
Mendoza.
Altitud de 1.400 msnm.

Los Árboles, Tunuyán, Valle de Uco, 
Mendoza.
Altitud de 1.400 msnm.

Los Chacayes, Tunuyán, Valle de 
Uco, Mendoza.
Altitud de 1.200 msnm.

Crianza en barricas de roble francés 
durante 12 meses para el 60% del vino.

Crianza en barricas de roble francés 
durante 12 meses para el 60% del vino.

Crianza en barricas de roble francés 
durante 12 meses para el 60% del vino.

Crianza en huevos de concreto con 
borras finas durante 11 meses.

Crianza en barricas de roble francés 
durante 12 meses para el 50% del vino.

Método oxidativo de elaboración. Crianza 
y fermentación en barricas de roble 
francés de diferentes tamaños y usos 
durante 12 meses para el 50% del vino.

4 meses de maceración sobre sus orujos.
8 meses en barricas de roble francés 
usadas.

Expresión propia de Gualtallary por 
Cadus, buscando la combinación 
entre frescura, textura y elegancia.

Combinación ideal de fruta y especias 
en un Cabernet del Valle de Uco.

Cabernet Sauvignon particular por 
su madurez justa, conservando la 
elegancia que caracteriza al varietal.

Petit Verdot 100% varietal, que 
demuestra las condiciones de 
Argentina, mostrando otra cara de 
esta cepa, que normalmente 
compone cortes.

Intensidad y características 
herbales distintivas.

Revalorización de un varietal tinto 
liviano, buscando elegancia y frescura.

Atractivo y auténtico. 

Búsqueda del estilo de Pinot Noir 
en Argentina, en una zona alta, 
fresca y húmeda.

Exploración de fronteras de altura 
de Mendoza.

Chardonnay fresco y con volumen 
de boca.

Exploración del Viognier en una nueva 
versión naranjo, con una larga 
maceración sobre sus pieles.
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